MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

Plano de Ensino CCSECCBJI/DECBIJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 31

PLANO DE ENSINO
Curso: Licenciatura, Tecnélogo e/ou Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
2 2 Semestre /2 2 Periodo
Eixo Tecnoldgico Ciéncias Agrarias — Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Ano 2022/2

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR |

|Componente Curricular ||Cé|cu|o |

|Abreviatura || |

80h, 4h/a,
100%

Carga hordria presencial

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga horaria a distdncia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente ||Oh, Oh/a, 0%
referente a carga hordria total do curso.)

Carga horaria de atividades tedricas iggl’;h/ &
|Carga horéria de atividades praticas ||0h, 0Oh/a, 0% |
|Carga horaria de atividades de Extensdo ||0h, Oh/a, 0%
|Carga hordria total ||80 |
|Carga horaria/Aula Semanal ||4—O |
Roberto Luis
Professor da Silva
Carvalho
|Matr|'cu|a Siape ||1615349 |
[2) EMENTA |

Limites. Continuidade. Derivagdo. Aplica¢cdes da derivada. Diferenciais. Integracéo
indefinida. Integracéo definida e aplicagdes da integral definida. Integrais improprias.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

1.1. Geral:

Dar bases gerais de matematica para utilizagdo em outras disciplinas, destacando-se entre elas, Fisica, Informatica e
Bioestatistica.

1.2. Espedificos:

e Desenvolver o conceito de limite inicialmente de maneira informal; discutir métodos para calcular limites e apresentar a
definicdo matematica formal de limite;

e Aplicar limites no estudo de curvas continuas;

e Promover um entendimento claro dos conceitos do Calculo que sdo fundamentais na resolugdo de problemas enfatizando
a utilidade do cdlculo por meio do estudo de regras de derivagdo, taxas relacionadas e tragados de curvas com aplicagdes
do cotidiano.

e Utilizar os conhecimentos e técnicas do Célculo na resolugdo de problemas em outras areas do curriculo e principalmente
em sua vida profissional quando esses conhecimentos e técnicas se fizerem necessarios;

e Desenvolver a capacidade de interpretar e criticar resultados obtidos.

4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO
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4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

N3o se aplica neste periodo, pois ndo ha previsdo de aulas (sabado letivo).
e ——————————————————

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo
( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

N&o se aplica

Justificativa:

Ndo se aplica

Objetivos:

N&o se aplica

Envolvimento com a comunidade externa:

Ndo se aplica

[6) CONTEUDO

1. Limites:

1.1. Definicéo, propriedades, limites laterais, limites no infinito, limites infinitos, limites fundamentais, assintotas.
2. Continuidade:

2.1. Definicao, propriedades, continuidade num intervalo fechado.
3. Derivadas.

3.1. Definigao, interpretacdo geométrica e mecanica, propriedades, derivada
de fungdes basicas, regra da cadeia, derivadas de ordem superior, derivagdo implicita.

3.2. Estudo de fungdes: Pontos criticos, extremos relativos, extremos absolutos, pontos de
inflex&o, construcao de gréaficos de fungoes. .

3.3.3.3. Aplicacdes da derivada: Taxa de variagéo, Andlise marginal, Estudo de fungbes: Pontos criticos, extremos
relativos, extremos absolutos, pontos de inflexdo, construcéo de graficos de funcdes

4. 4. Diferenciais: .
4.1. definigdo, propriedades
5. Integrais.
5.1. Integracdo indefinida: Defini¢éo, propriedades, integracéo basica. Técnicas de integragao.

5.2. Integragdo definida: Defini¢cdo, propriedades, Teorema fundamental do calculo. Aplicacdes da integral definida:
area, comprimento de arco, volume de soélido de revolugao.

5.3. Integrais improprias.
6. Funcdes de varias variaveis:

6.1. definicdo de func¢des de varias variaveis, dominio, derivadas parciais.

[7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Nas aulas presencias seréo utilizados os seguintes procedimentos: aula expositiva; discusséo; seminarios; simulagdes; estudo
de caso; instrucdo individualizada; resumo; resolucéo de exercicios; estudo dirigido; ensino a distancia; solugdo de problemas;
entre outros.
Os estudantes serdo avaliados por meio de atividades de elaboracéo individual e atividades de elaboracdo em grupo ou em
dupla, correspondendo, respectivamente, a 60% (sessenta por cento) e 40% das avaliacdes 1 (Al) e 2 (A2). Obteréo
aprovacdo neste componente curricular aqueles estudantes que a média das avaliagbes for maior ou igual a nota 6,0, bem
como 75% de frequéncia. Caso contrario, serdo reprovados neste componente curricular.
Serdo utilizadas as seguintes atividades avaliativas juntamente com as competéncias relacionadas elas:

e ProvaescritaPl:ltens1a4;

e Lista de exercicios L1: Itens 1 a 4;
(Estas duas atividades formaré&o a nota da Avaliacéo 1 (Al))

e Prova escrita P2: Itens 5 e 6;

e Lista de exercicios L2: Itens 5a 6;

(Estas duas atividades formaréo a nota da Avaliacédo 2 (A2))

A3 (Avaliagdo substitutiva da menor nota entre Al e A2).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

e Recursos Fisicos:
o Quadro branco;
o Computador pessoal;
o Projetor multimidia;
o Pincel para quadro branco.
e Tecnologias Digitais de Informacado e Comunicacao:
o Ambiente Virtual de Aprendizagem Institucional
o Software Geogebra
o Software Winplot.
e Laboratorios:
o Laboratdrio de informatica.
o Laboratorio de matematica.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa | Data Prevista | Materiais/Equipamentos/Onibus

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ||Contel'|do / Atividade docente e/ou discente

15 de setembro de

2022 1. Apresentacdo da disciplina e sistema de avaliagdo

12 aula (2h/a)

16 de setembro de

2022 2. Fungdes

2.1. Funcdes; Fungdes de duas ou mais sentencas
22 aula (2h/a) ¢ ¢ ¢

22 de setembro de

2022 3. Grafico de fungGes

32 gula (2h/a)

23 de setembro de

2022 4. Grafico de fungdes (analise do dominio)

42 aula (2h/a)

29 de setembro de

2022 5. Limite por definicdo e abordagem intuitiva

52 aula (2h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

30 de setembro de

2022 6. Propriedades dos limites

62 aula (2h/a)

06 de outubro de

2022 7. Calculo de Limites

72 aula (2h/a)

07 de outubro de

2022 8. Calculo de Limites

82 aula (2h/a) 8.1. Técnicas de calculo de limites nos casos de indeterminagdo

13 de outubro de

2022 8. Limites laterais, existéncia do limite e continuidade

92 aula (2h/a)

14 de outubro de

2022 10. Limites no infinito

102 aula (Xh/a)

20 de outubro de

2022 11. Mostra do conhecimento

112 aula (2h/a)

21 de outubro de

2022 12. Mostra do conhecimento

122 aula (2h/a)

27 de outubro de 13. Derivada e taxa de variagio
2022
Definicéo, interpretacdo geométrica e mecanica, propriedades, derivada
132 aula (2h/a) de fungdes basicas

03 de novembro de

2022 14. Regras de derivacdo

142 aula (2h/a)

04 de novembro de

2022 15. Derivadas do produto e do quociente

152 aula (2h/a)

10 de novembro de

2022 16. Aplicagdes da derivada

162 aula (2h/a) 19.1. Taxa de variagdo, Analise marginal;

11 de novembro de

2022 17. Regra da cadeia

172 aula (2h/a)

17 de novembro de

2022 18. Derivadas de ordem superiores

182 aula (2h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

18 de novembro de
2022

192 aula (2h/a)

19. Analise de fungGes

19.1. Pontos criticos, extremos relativos, extremos absolutos, pontos de inflexdo, construcéo de graficos

de funcdes

24 de novembro de
2022

202 aula (2h/a)

20. Avaliacdo P1 e prazo final para a entrega da lista de exercicios (A1)

25 de novembro de
2022

212 aula (2h/a)

21. Vistas de prova

01 de dezembro de
2022

222 aula (2h/a)

22. Integracdo indefinida: Definicao, propriedades, integragao basica.

02 de dezembro de
2022

232 aula (2h/a)

23.Técnicas de integracao

09 de dezembro de
2022

242 aula (2h/a)

24. Técnicas de integracao

15 de dezembro de
2022

252 aula (2h/a)

25. Integracao definida: Definicao, propriedades,

16 de dezembro de
2022

262 aula (2h/a)

26. Integracao definida: Defini¢ao, propriedades,

22 de dezembro de
2022

272 aula (2h/a)

27. Aplicacdes da integral definida: area, comprimento de arco,

23 de dezembro de
2022

282 aula (2h/a)

28. Aplicacées da integral definida: area, comprimento de arco,

29 de dezembro de
2022

292 aula (2h/a)

29. Volume de sélido de revolucao.

30 de dezembro de
2022

302 aula (2h/a)

30. Volume de sélido de revolucao.

02 de fevereiro de
2022

312 aula (2h/a)

31. Integrais improprias.
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

03 de fevereiro de

2022 32. Integrais improprias.

322 aula (2h/a)

09 de fevereiro de

2022 33. Fungdes de varias variaveis:

332 aula (2h/a)

10 de fevereiro de

2022 34. definicao de funcdes de varias variaveis, dominio,

342 aula (2h/a)

15 de fevereiro de

2022 35. Funcgdes de varias variaveis: derivadas parciais.

352 aula (2h/a)

16 de fevereiro de

2022 36. Revisao para a avaliagcao

362 aula (2h/a)

23 de fevereiro de

2022 Avaliagdo P2 e prazo final para a entrega da lista de exercicios (A2)

372 aula (2h/a)

24 de fevereiro de

2022 Vistas de prova

382 aula (2h/a)

02 de margo de 2022
Avaliagdo 3 (A3)
392 qula (2h/a)

03 de margo de 2022
Vistas de prova
402 aula (2h/a)

|11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica “11.2) Bibliografia complementar

- FLEMING, D. M.; GONCALVES, M. B. Célculo A: Fungdes, limites,

- SIMMONS, G. F. Calculo com Geometria derivagao, integracgao. 5.ed., Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006. 617p.

analitica. Sao Paulo: McGraw-Hill, 1987

- IEZZ1,G. Fundamentos de matematica
elementar vol 8, 6. Ed.-Sdo Paulo: Ed Atual,
2005.

- AVILA, G. Célculo 2: fungbes de uma variavel, 4a ed.- Rio de Janeiro:
LTC,1989.

- LEITHOLD,L. O Calculo com Geometria - GODOI, C. R. de M.; TANAAMI, S. Célculo I. Piracicaba: Centro Académico
Analitica vol 1, 3. S&o Paulo: Ed Harbra.1986  ||"Luiz de Queiroz", 1990.

- PISKUNQV, N. S. Calculo Diferencial e Integral. Porto: Lopes da Silva,
1982.

- SWOKOWSKI, E. W. Célculo com Geometria analitica. 2a ed., Sao Paulo:
Makron Books, 1983.

Roberto Luis da Silva Carvalho Ligia Portugal Gomes Rebello

Coordenador
Professor . . i
: . Curso Superior de Bacharelado em em Ciéncia e Tecnologia de
Componente Curricular Calculo Alimento
imentos

Plano de Ensino CCSECCBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 31 | Pdgina 6 de 7



Documento assinado eletronicamente por:

= Ligia Portugal Gomes Rebello, COORDENADOR - FUC1 - CCSCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
10/10/2022 17:16:55.

= Roberto Luis da Silva Carvalho, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, COORDENAGAO DO CURSO SUPERIOR DE ENGENHARIA DE COMPUTAGAO, em
09/10/2022 09:36:34.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 07/10/2022. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cddigo Verificador: 395382
Cddigo de Autenticagdo: e78f3e4329
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

Plano de Ensino CCSCTACBIJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 26

PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
22 Semestre / 22 Periodo

Eixo Tecnoldgico Produgdo alimenticia

Ano 2022/2

|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular ||Emba|agem de alimentos |
|Abreviatura ||Emb. alim. |
|Carga hordéria presencial ||40h, 2h/a, 100% |
|Carga horéria de atividades teéricas ||40h, 2h/a, 100% |
Carga horaria de atividades praticas | N&o se aplica |
Carga horéria total | 40h |
Carga horéria/Aula Semanal | 2h |
Professor | Christyane Bisi Tonini |
Matricula Siape | 1058954 |

|

[2) EMENTA

Defini¢Ges, finalidades e caracteristicas de embalagens de alimentos. Tipos, composicéo, propriedades, processo de
fabricacéo e aplicacéo de embalagens metalicas, de vidro, plasticas, celulésicas e laminados. Interacéo embalagem x alimento.
Rotulagem e legislagao.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Conhecer os principais tipos de embalagens usadas e suas aplicacdes em alimentos.
1.2. Especificos:

Identificar aspectos técnicos das embalagens de alimentos processados;
Comparar os diferentes tipos de embalagens e suas aplicacdes;

Reconhecer as vantagens e limitagGes das diferentes embalagens;
Reconhecer a legislacéo pertinente para embalagens de alimentos e as normas para rotulagem dos mesmos

I 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO

Nao se aplica

= |

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

| N3o se aplica |

[6) CONTEUDO |
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[6) cCONTEUDO

1. Defini¢éo e funcbes das embalagens de alimentos
2. Adequacédo das embalagens para uso em alimentos
3. Classificacao das embalagens: primarias, secundéarias, terciarias e embagens de transporte

. Principais materiais usados na confec¢ao de embalagens de alimentos: Embalagens de vidro (Silica)

a &

. Embalagens de Metal

6. Embalagens de Celulose

7. Embalagens de Plastico (Polimeros)

8. Embalagens Laminadas

9. Tendéncias e inovacgdes na industria de embalagens de alimentos: Embalagens ativas e inteligentes

10. Legislacdo de embalagem de alimentos;

11. Rotulagem de Alimentos.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Prova escrita, sem consulta, sobre os temas especificos; Relatério de Aulas praticas; Discussédo e apresentacdo de artigos
cientificos; Avaliacao continua durante toda a aula — os alunos serdo avaliados por sua participagao, interacéo e entendimento
dos contetdos propostos. Trabalho de desenvolvimento de uma embalagem.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Uso das dependéncias e equipamentos do Laboratério de Analises fisico-quimicas de alimentos. Quadro branco e
datashow.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus

| Bomplastic I 22/10 I Onibus

10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Data | Contetdo / Atividade docente e/ou discente

16 de setembro de 2022
Apresentacao da disciplina
12 aula (2h/a)

23 de setembro de 2022

Setor de embalagens/legislacao de embalagens
22 aula (2h/a)

30 de setembro de 2022

Embalagem como vendedora silenciosa
32 aula (2h/a)

7 de outubro de 2022
Funcao das embalagens e principais tipos
42 aula (2h/a)

14 de outubro de 2022
Embalagens celulésicas

52 aula (2h/a)

21 de outubro de 2022
Embalagens celulésicas
62 aula (2h/a)

04 de novembro de 2022
Embalagens plasticas
72 aula (2h/a)

Plano de Ensino CCSCTACBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 26 | Pagina 2 de 4




10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

11 de novembro de 2022
Embalagens plasticas
82 aula (2h/a)

18 de novembro de 2022
Prova A1
92 aula (2h/a)

25 de novembro de 2022
Trabalho P1
102 aula (2h/a)

02 de dezembro de 2022
Embalagens metalicas
112 aula (2h/a)

09 de dezembro de 2022
Embalagens metélicas
122 aula (2h/a)

16 de dezembro de 2022
Embalagens de vidro
132 aula (2h/a)

23 de dezembro de 2022
Embalagens de vidro
142 aula (2h/a)

30 de dezembro de 2022
Embalagens ativas e inteligentes/Embalagens laminadas
152 aula (2h/a)

03 de fevereiro de 2023
Rotulagem de embalagens

162 aula (2h/a)

10 de fevereiro de 2023
Trabalho final
17 aula (2h/a)

17 de fevereiro de 2023
Prova A2
182 aula (2h/a)

24 de fevereiro de 2023
Trabalho final
192 aula (2h/a)

03 de marco de 2023
Recuperacéo semestral
202 aula (2h/a)

[11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar
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|11) BIBLIOGRAFIA

- BUREAU, G.; MULTON, J.L.
Embalaje de l6s alimentos de
gran consumo. Zaragoza:
Acribia. 1995. 748p. -
TWEDE, D.; GODDARD, R.
Materiais para embalagens.
Colecéo Quator. S&o Paulo:
Blucher, 2010. 204p.

- LUENGO, R.F.A.; CALBO,
A.G. Embalagens para
comercializagdo de hortalicas
e frutas no Brasil. Brasilia:
Embrapa Hortalicas, 2009

- SARANTOPOULOQS, C.; OLIVEIRA, L.M.; PADULA, M.; COLTRO, L.; ALVES, R.M.V.;
GARCIA, E.E.C. Embalagens plasticas flexiveis. CETEA: ITAL. 2002. 267p. - CABRAL, A.C..D.
et al. Embalagens de produtos alimenticios. Sdo Paulo: Governo do Estado, 1984. 338p. -
GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentos. 7 ed. Sdo Paulo: Nobel, 1988. 284 p. -
ROBERTSON, G. L. Food packaging: Principles and practice. New York: Marcel Dekker, 1992.
876p. - SOLER, R. M. ; FARIA, E. V. ; ANJOS, V. D. A. et al. Manual de controle de qualidade
de embalagens metalicas para alimentos. Campinas : ITAL — Instituto de Tecnologia de
Alimentos, 1985. 131p.

Christyane Bisi Tonini Ligia Portugal Gomes Rebello
Professor Coordenadora
Componente Curricular Produgdo Alimenticia Curso Superior de Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Documento assinado eletronicamente por:

» Ligia Portugal Gomes Rebello, COORDENADOR - FUC1 - CCSCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em

06/10/2022 22:40:15.

s Christyane Bisi Tonini, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em

04/10/2022 09:12:41.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 04/10/2022. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 393826
Codigo de Autenticagdo: f9d598ce8e
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

Plano de Ensino DAECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 1

PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
22 Semestre / 22 Periodo

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2022

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente ||Principio de Conservacao de Alimentos |
|Abreviatura || PCA |
|Carga hordéria presencial ||80h/a, 100% |
|Carga hordria a distancia ||— |
|Carga horéria de atividades teéricas ||60h/a, 75% |
|Carga horéria de atividades praticas ||20h/a, 25% |
|Carga hordria de atividades de Extensdo ||- |
|Carga hordria total ||80 horas |
|Carga horaria/Aula Semanal ||4 aulas |
|Professora ||Kétia Yuria Fausta Kawase |
|Matr|’cu|a Siape ||2570654 |

|

[2) EMENTA

Introducdo a conservacéo de alimentos. Conservacéo pelo calor. Conservagao pelo frio. Conservacao pela modificagéo na
atividade de agua. Conservacgédo pela modificagdo do pH e da atmosfera. Conservagao por radiacéo ionizante. Aulas praticas.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

1.1. Geral:
Conhecer as técnicas e os fundamento da conservacéo dos alimentos e suas aplicacées.
1.2. Especificos:

e |dentificar as causas de altera¢es nos alimentos ;

e Aplicar os diferentes métodos de conservacédo em alimentos;

e Avaliar as aplicagbes dos métodos de conservagao de alimentos e suas adequacdes conforme fatores intrinsecos e
extrinsecos aos alimentos.

I 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO

Ndo se aplica.

_——— |

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

( ) Programas como parte do curriculo
( ) Eventos como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo: -

Justificativa: -

Objetivos: -

Envolvimento com a comunidade externa: -

[6) CONTEUDO
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[6) CONTEUDO

1. - Agentes de alteracdo dos alimentos:
1.1. Fisicas.
1.2. Quimicas e Enzimaticas
1.3. Microbianas

2. Historico da conservagao de alimentos.

3.1. Branqueamento.
3.2. Pasteurizagéo.
3.3. Esterilizagao e Apertizagao.

3.4. Letalidade térmica.

4.1. Refrigeragao.
4.2. Congelamento e Descongelamento.
4.3. Alteragbes nos alimentos congelados.

4.4. Refrigeradores Mecanicos.

5.1. T ransferéncia de calor e massa.

5.2. Secagem Natural

5.5. Altera ¢des nos alimentos desidratados.
5.6. Curva de secagem.

6. Conservacao por métodos de barreira.

6.1. Adi ¢do de solutos (sal, aglcar e aditivos)
6.2. Fermenta cao
6.3. Defuma céo

7. Métodos nao térmicos.

8. Atmosfera ativa e passiva na conserva ¢ao de alimentos.

4. Conservagao pelo frio: fundamentos, aplicagdes e equipamentos.

3. Conservagao pelo calor: fundamentos, aplicagdes e equipamentos.

5. Conservagdo pela alteragdo na atividade de agua fundamentos, aplicagdes e equipamentos.

5.3. Secagem Atrtificial (secadores, atomiza cé&o e liofilizag&o).

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aula expositiva dialogada;

Estudo dirigido;

Atividades em grupo ou individuais;
Pesquisas;

Avaliagdo formativa.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento das atividades: datashow, quadro branco de pincel. Laboratérios de
processamento de carnes, processamento de frutas, cereais e panificagdo e, lacticinio.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

| Local/Empresa Data Prevista Materiais/Equipamentos/Onibus

Laboratério de Frutas 25 de outubro de 2022 Alimentos, reagentes g_equNIpamentos para pratica de
Branqueamento e Esterilizac&o.

Laboratério de Laticinios 01 de novembro de 2022 Alimentos, reagentes e equipamentos para pratica de

pasteurizacéo.

Laboratério de Cereais e

e 08 de novembro de 2022
Panificacéo

Alimentos, reagentes e equipamentos para pratica de
fermentacao.

Laboratério de Fisico-Quimica de

. 16 de novembro de 2022
Alimentos

Alimentos, reagentes e equipamentos para pratica de
fermentacao.
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|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Laboratério de Processamento de |13 4e dezembro de 2022 Alimentos, reagentes e equipamentos para pratica de
Frutas secagem.

Laboratério de Processamento de |54 4e dezembro de 2022 AIimentog, reagentes e equipamentos para pratica de
Carnes defumacao.

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ”Contel’ldo / Atividade docente e/ou discente

15de setembro de 2022 1. Apresentacgao do Plano de Ensino da Disciplina. Importancia da Conservacao de Alimentos

12 aula (2h/a) para diferentes setores.

20 de setembro de 2022
2. Introducdo a Conservagao de Alimentos. Histdrico da conservagdo de alimentos.
22 aula (2h/a)

22 de setembro de 2022
3. Agentes de alteracéo dos alimentos: Enzimaticos e Quimicos.
32 gula (2h/a)

27 de setembro de 2022
4. Agentes de alteragdo dos alimentos: Fisicos e Microbianos.
42 aula (2h/a)

29 de setembro de 2022
5. Atividade avaliativa
52 aula (2h/a)

08 de outubro de 2022
6. Revisdo e vista de atividade (sabado letivo)
62 aula (2h/a)

11 de outubro de 2022 7.Conservacio pelo calor: fundamentos, aplicacdes e

72 aula (2h/a) equipamentos. Branqueamento. Pasteurizacéo.

13 de outubro de 2022
8. Conservagdo pelo calor: Esterilizagdo e Apertizagao.
82 aula (2h/a)

18 de outubro de 2022
9. X Mostra do Conhecimento do IFF BJI.
92 aula (2h/a)

20 de outubro de 2022
10. X Mostra do Conhecimento do IFF BJI
102 aula (2h/a)

25 de outubro de 2022
11. Aula pratica de Branqueamento e Esterilizacao.
112 aula (3h/a)

27 de outubro de 2022
12. Conservagdo por fermentagdo: fundamentos e aplicagGes.
122 aula (2h/a)

01 de novembro de 2022
13. Aula pratica de pasteurizacéo.
132 aula (3h/a)

08 de novembro de 2022
14. Aula pratica de fermentacgéo.
142 aula (5h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

10 de novembro de 2022
15. Letalidade térmica.
152 aula (2h/a)

16 de novembro de 2022
16.Continuacéo da aula pratica de fermentacédo. Atividade de Letalidade térmica.
162 aula (4h/a)

17 de novembro de 2022
17. Conservagdo pelo frio: fundamentos, aplicagdes e equipamentos. Refrigeragao.
172 aula (2h/a)

19 de novembro de 2022
18. Revis&o (sébado letivo)
182 aula (2h/a)

22 de novembro de 2022 19. Conservagdo pelo frio:Congelamento e Descongelamento. Altera¢des nos alimentos

192 aula (2h/a) congelados. Refrigeradores Mecanicos.

24 de novembro de 2022
20. Avaliagio Al (Prova Bimestral): Avaliacdo formativa, escrita e individual.
202 aula (2h/a)

29 de novembro de 2022 2 1.Conservagdo pela alteragdo na atividade de 3agua fundamentos, aplicagcbes e

212 aula (2h/a) equipamentos. Transferéncia de calor e massa.

01 de dezembro de 2022 22. Conservagdo pela alteragdo na atividade de agua Secagem Natural Secagem Artificial

222 aula (2h/a) (secadores, atomizacao e liofilizacao).

06 de dezembro de 2022 2 3. Conservagdo pela alteragdo na atividade de dagua Alteragdes nos alimentos
desidratados. Curva de secagem.
232 aula (2h/a)

13 de dezembro de 2022
24. Aula pratica de Secagem.
242 aula (4h/a)

15 da dezembro de 2022 2 5.Conservagdo por métodos de barreira. Adicdo de solutos (sal, aclUcar e

252 aula (2h/a) aditivos). Defumagcao.

20 de dezembro de 2022
26. Aula pratica de Defumagcao.
262 aula (3h/a)

22 de dezembro de 2022
27. Atividade avaliativa.
272 aula (2h/a)

27 de dezembro de 2022
28. Desenvolvimento de trabalho.
282 aula (2h/a)

02 de fevereiro de 2023
29. Métodos néo térmicos para conserva ¢ao de alimentos.
292 aula (2h/a)

07 de fevereiro de 2023
30.Métodos néo térmicos para conserva ¢ao de alimentos.
302 aula (2h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

09 de fevereiro de 2023
31. Atmosfera ativa e passiva na conservacgdo de alimentos.
312 aula (2h/a)

14 de fevereiro de 2023

32. Revisdo
322 aula (2h/a)
16 de fevereiro de 2023 33. Avaliagdo (A2) (Prova Bimestral):
332 aula (2h/a) Avaliacdo formativa, escrita e individual.

23 de fevereiro de 2023
34.Entrega de trabalho avaliativo.
342 aula (2h/a)

28 de fevereiro de 2023

35. Revisdo
352 aula (2h/a)
02 de marco de 2023 Avaliagdo 3 (A3)
362 aula Avaliacdo formativa, escrita e individual.
[11) BIBLIOGRAFIA |
|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |

OETTERER, M., REGITANO-D'ARCE, M.A.B., SPOTO, M.H.F.
Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Manole,
2006.

FELLOWS, P. Tecnologia de alimentos: principios e

praticas. ed. Zaragoza: Acribia, 1994. 387 p. BARUFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos de Tecnologia de

Alimentos. v. 3., Sdo Paulo: Atheneu, 1998.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes

dos Alimentos e Processos. v.1., Alegre: ARTMED, 2005. ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem

animal. 2 v. Porto Alegre: Artmed, 2005.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo:

Atheneu, 2005. CHITARRA, M.I.F., CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e

hortalicas; Fisiologia e manuseio. Lavras: UFLA, 2005. 785p.

CAMARGO, R. de. Tecnologia dos Produtos Agropecuarios.
Alimentos. S&o Paulo; Nobel, 1986. 286p.
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Plano de Ensino DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 5

PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
22 Semestre / 22 Periodo

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2022/2
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular ||Informética Basica |
|Abreviatura ||Inf. Bésica |
|Carga hordéria presencial ||60h/a |

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo
s6 deve ser preenchido se essa carga hordria estiver prevista em

PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo Oh/a

previsto na legislagdo vigente referente a carga hordria total do

curso.)

|Carga horéria de atividades tedricas ||Oh/a |
|Carga horéria de atividades praticas ||60h/a |
|Carga horaria de atividades de Extensdo ||0h/a |
|Carga horéria total ||60h/a |
|Carga hordria/Aula Semanal ||3h/a |
|Professor ||Rafae| Artur de Paiva Gardoni |
|Matr|'cu|a Siape ||2163201 |
[2) EMENTA |

Iniciando o Writer. Texto/Recortar/Copiar/Colar Inserir/Salvar/Abrir/Novo Texto. Trabalhando Documento/Selecionar com
formatagcdo e com nimeros/marcadores. Criacdo de indice automatico. Formatacéo de artigos. Iniciando o Calc. Entendendo
as funcdes: Formula da soma; Férmula da subtracéo; Formula da multiplicacdo; Férmula da porcentagem; Formula da média;
Férmula da maximo; Férmula da minimo; Gréaficos.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

e Instrumentalizar o estudante de modo que ele seja capaz de operar solu¢des de softwares para escritorio e
internet, levando em consideragao o uso pessoal e profissional.

1.2. Espedificos:

Instrumentalizar o aluno para o uso do computador;

Apresentar conceitos basicos da informética;

Capacitar o estudante para trabalhar com editores de texto;

Capacitar o estudante para trabalhar com planilhas eletronicas;

Capacitar o estudante para trabalhar com formulérios eletrdnicos;

Capacitar o estudante para trabalhar com apresentacdes;

Contribuir para um processo de democratizagdo do conhecimento e inclusdo digital visando também o desenvolvimento
pessoal.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

|N50 se aplica
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se Aplica

( ) Projetos como parte do curriculo
() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

( ) Programas como parte do curriculo
( ) Eventos como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

N3o se aplica.

Justificativa:

Ndo se aplica.

Objetivos:

N&o se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

Ndo se aplica.

[6) CONTEUDO

1. Introdugdo a Informatica
1.1. O que é Hardware?
1.2. O que é Software?
1.3. Utilizagdo do computator:
1.3.1. Ligar e desligar o computador
1.3.2. Dispositivos de entrada e saida
2. Internet
2.1. O que é a Internet?
2.2. World Wide Web
2.3. Navegacdo em paginas Web
2.4. Sites de busca
2.5. Sistema académico
2.6. SUAP
2.7. e-Mail
3. Editores de Texto
3.1. Conhecendo softwares de edi¢do de texto:
3.1.1. Microsoft Word
3.1.2. Libre Office Writer
3.1.3. Google Docs
3.2. Software de Edigdo de Texto
3.2.1. Visdo geral
3.2.2. Digitagdo e movimentagdo de texto

3.2.3. Salvar textos
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6) CONTEUDO3-2.4. Formatar textos

3.2.5. Corregdo ortografica
3.2.6. Recuos, tabulagdo, paragrafos, espagamentos e margens
3.2.7. Listas, marcadores e numeradores
3.2.8. Cabecalho e Rodapé
3.2.9. Tabelas
3.2.10. Figuras
3.2.11. Secdes, subsecdes e subsubsec¢bes
3.2.12. Criagdo de sumario
4. Planilhas Eletronicas
4.1. Conhecendo softwares de planilha de eletronica
4.1.1. Microsoft Excel
4.1.2. Libre Office Calc
4.1.3. Google Spreadsheet
4.2. Software de planilha eletronica:
4.2.1. Visdo geral
4.2.2. Fazendo férmulas e utilizando fungdes
4.2.3. Formatagao de células
5. Formularios Eletrénicos
5.1. Conhecendo o Google Forms
5.2. Desenvolvendo formularios com Google Forms
5.3. Configurando formularios do Google Forms
5.4. Aplicando formularios do Google Forms
6. Apresentacoes
6.1. Conhecendo softwares de apresentacdo
6.1.1. Microsoft Power Point
6.1.2. Libre Ofiice Press
6.1.3. Google Presentation
6.2. Software para apresentagoes
6.2.1. Visao geral
6.2.2. Criagao de slides
7. Compartilhamento de arquivos
7.1 Compartilhamento de arquivos no DRIVE
8. Estudo de Caso

8.1. Apresentacao de Estudo de caso;

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Em termos metodol6gicos acerca do processo ensino-aprendizagem, a metodologia a ser adotada serd a aula expositiva e
dialogada. Utilizando essa metodologia, o conteido é exposto, com a participagéo ativa dos alunos. Com isso, os estudantes
sdo levados a questionar, interpretar e discutir o objeto de estudo (linguagens formais), favorecendo a andlise critica e

resultando na producgao de conhecimentos.

Para avaliar a aprendizagem das competéncias apresentadas anteriormente, as atividades avaliativas devem ser

diversificadas. Portanto, segue abaixo as atividades avaliativas:

Prova

Estudo dirigido

Estudo de caso
Elaboragéo de formularios
Atividades em Grupo;
Avaliacéo Formativa;

Os estudantes serdo avaliados por meio de atividades de elaboragdo individual e atividades de elaboragdo em grupo,
correspondendo, respectivamente, a 60% (sessenta por cento) e 40% das avaliagdes 1 (A1) e 2 (A2). Obterdo aprovagio
neste componente curricular aqueles estudantes que a média das avaliagdes for maior ou igual a nota 6,0, bem como

75% de frequéncia. Caso contrario, serdo reprovados neste componente curricular.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

e Recursos Fisicos:
o Quadro branco;
o Computador pessoal;
o Projetor multimidia;
o Pincel para quadro branco.
e Tecnologias Digitais de Informacdo e Comunicacao:
o Ambiente Virtual de Aprendizagem Institucional
e Laboratorios:
o Laboratdrio de informatica.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus

| | I

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ||Contel’1do / Atividade docente e/ou discente

Apresentacdao do componente curricular
Ementa
Contetdo
Bibliografia

Ferramentas de apoio ao ensino e a aprendizagem

20 de setembro de 2022
Métodos avaliagdo

12 aula (3h/2) 1. Introducao a Informatica
1.1. O que é Hardware?
1.2. O que é Software?
1.3. Utilizagéo do computator:

1.3.1. Ligar e desligar o computador

1.3.2. Dispositivos de entrada e saida
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

2. Internet
2.1. O que é a Internet?
2.2. World Wide Web
27 de setembro de 2022 2.3. Navegacao em paginas Web
22 aula (3h/a) 2.4. Sites de busca
2.5. Sistema académico
2.6. SUAP

2.7. e-Mail

3. Editores de Texto

3.1. Conhecendo softwares de edigao de texto:
04 de outubro de 2022

/ 3.1.1. Microsoft Word
32 aula (3h/a)
3.1.2. Libre Office Writer

3.1.3. Google Docs

08 de outubro de 2022
Sabado letivo - Compartilhamento de arquivos / Formulario

42 aula (3h/a)
3. Editores de Texto
3.2. Software de Edig&o de Texto
11 de outubro de 2022 3.2.1. Visao geral
52 aula (3h/a) 3.2.2. Digitagdo e movimentagéo de texto

3.2.3. Salvar textos

3.2.4. Formatar textos

3. Editores de Texto
3.2. Software de Edi¢do de Texto
3.2.5. Corregdo ortografica
18 de outubro de 2022
3.2.6. Recuos, tabulagdo, paragrafos, espagamentos e margens
62 aula (3h/a)
3.2.7. Listas, marcadores e numeradores
3.2.8. Cabecalho e Rodapé

Atividade Avaliativa - (2,0 Pontos)

3. Editores de Texto

3.2. Software de Edi¢do de Texto
25 de outubro de 2022

3.2.9. Tabelas
72 aula (3h/a)
3.2.10. Figuras
Atividade Avaliativa - (2,0 Pontos)
3. Editores de Texto
01 de Novembro de 2022 3.2. Software de Edi¢do de Texto
82 aula (3h/a) 3.2.11. Segdes, subsecdes e subsubsegdes

3.2.12. Criagdo de sumario

08 de novembro de 2022
Avaliagdo 1 (A1) - 6,0 Pontos
92 aula (3h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

19 de novembro de 2022

102 aula (3h/a)

Sabado letivo - Compartilhamento de arquivos / Formulario

22 de novembro de 2022

112 aula (3h/a)

4. Planilhas Eletronicas
4.1. Conhecendo softwares de planilha de eletrdnica
4.1.1. Microsoft Excel
4.1.2. Libre Office Calc

4.1.3. Google Spreadsheet

29 de novembro de 2022

122 aula (3h/a)

4. Planilhas Eletronicas
4.2. Software de planilha eletrénica:
4.2.2. Fazendo férmulas e utilizando fungdes
4.2.3. Formatagao de células

Atividade Avaliativa - (1,0 Pontos)

06 de dezembro de 2022

132 aula (3h/a)

5. Formularios Eletrénicos
5.1. Conhecendo o Google Forms
5.2. Desenvolvendo formularios com Google Forms
5.3. Configurando formularios do Google Forms
5.4. Aplicando formularios do Google Forms

Atividade Avaliativa - (1,0 Pontos)

13 de dezembro de 2022

142 aula (3h/a)

6. Apresentacdes
6.1. Conhecendo softwares de apresentacéo
6.1.1. Microsoft Power Point
6.1.2. Libre Ofiice Press

6.1.3. Google Presentation

20 de dezembro de 2022

152 aula (3h/a)

6. Apresentacdes
6.2. Software para apresentagdes
6.2.1. Visao geral
6.2.2. Criagao de slides

Atividade Avaliativa - (1,0 Pontos)

27 de dezembro de 2022

162 aula (3h/a)

7. Compartilhamento de Arquivos

7.1 Compartilhamento de arquivos no DRIVE

07 de fevereiro de 2023

172 aula (3h/a)

8. Estudo de caso
8.1. Apresentacao de Estudo de caso;

Atividade Avaliativa - (1,0 Pontos)

11 de fevereiro de 2023

182 aula (3h/a)

Sabado letivo - Compartilhamento de arquivos / Formulario

14 de fevereiro de 2023

192 aula (3h/a)

Avaliacdo 2 (A2) -- 6,0 Pontos
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

28 de fevereiro de 2022
Avaliagdo 3 (A3)
202 aula (3h/a)

[11) BIBLIOGRAFIA |

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |

RAMALHO, J. (Org.). Introducéo a informatica: teoria e pratica.
COSTA, Edgard Alves. BrOffice.org: da teoria a pratica. Rio ||S20 Paulo: Berkeley Brasil, 2000.

de Janeiro: Brasport, 2007. CASTILLO, R.A.F. Introdugéo a internet. 2. ed. Campinas:

CAPRON, H.L.; JOHNSON, J.A. Introducdo a Informatica.  ||P€OPle Brasil Educacdo LTDA, 1999. 192 p.

Séio Paulo: Pearson Prentice Hall, 2004. SILVA, Mério G. Informatica: Terminologia Basica: Windows XP,

HILL, Benjamin Mako; BACON, Jono. O Livro official do Word XP e Excel XP. Editora Erica, 2007.

Ubuntu. Porto Alegre: Bookman, 2008. COOPER, Brian. Como pesquisar na Internet. Editora

PubliFolha, 2002.- http://www.broffice.org

Rafael Artur de Paiva Gardoni Ligia PO(r:tUQZI GO?ES Rebello
Professor . oor gna ora .
- - - Curso Superior de Curso Superior de Bacharelado em Ciéncia e
Componente Curricular Informdtica Bésica

Tecnologia de Alimentos

Diretoria De Ensino

Documento assinado eletronicamente por:

» Ligia Portugal Gomes Rebello, COORDENADOR - FUC1 - CCSCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
04/10/2022 07:14:20.

» Rafael Artur de Paiva Gardoni, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, DIRETORIA DE ENSINO, em 03/10/2022 23:26:17.
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INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
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Plano de Ensino CCTQCBJI/DECBIJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 34

PLANO DE ENSINO
Curso: Licenciatura, Tecnélogo e/ou Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
22 Semestre /22 Periodo
Eixo Tecnoldgico Producao Alimenticia

Ano 2022/2

1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Fundamentos
Componente Curricular de Quimica
Analitica
Abreviatura FQA
(. . 80h, 2h/a,
Carga horaria presencial
100%

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislacio vigente Oh, Oh/a, 0%
referente a carga horaria total do curso.)

- - - 58h, 2h/a,
Carga horéria de atividades teéricas
72,5%
- - . 22h, 2h/a,
Carga horéria de atividades préticas
27,5%
Carga horaria de atividades de Extensdo Oh, Oh/a, 0%
Carga horaria total 80h
Carga horaria/Aula Semanal 4h/a

Maiara da Silva
Professor
Santos

Matricula Siape 1327958
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2) EMENTA

Solugdes. Volumetria de Neutralizagdo. Precipitacdo e dissolugdo. Gravimetria. Complexos. Cinética Quimica. Equilibrio quimico.
Acidos e bases e quelatos. Quelatometria. Oxidacdo e redugdo. Volumetria de oxidagdo reducdo.

3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

3.1. Geral:

Trabalhar conhecimentos basicos tedricos e praticos de Quimica Inorgénica e Analitica, pré-requisitos de diversas disciplinas

profissionalizantes do curso de Ciéncia de Alimentos, que facilitem o desenvolvimento dos alunos na area.

3.2. Especificos:

e Executar célculos basicos da quimica;
e Conceituar, preparar e padronizar solu¢gdes em diferentes unidades de concentracéo;
e Compreender os conceitos de padrao primario e secundario;

e Compreender a condigao de equilibrio quimico, assim como equilibrio &cido-base, e como este Ultimo esté relacionado &

hidrélise e solucéo tampéo;
e Conhecer e aplicar as regras de seguranca e normas de trabalho em laboratério;
e Manusear instrumentos e reagentes empregados em laboratério de quimica analitica;
e Executar e compreender as analises volumétricas de neutralizacgéo, oxirredugdo, precipitacdo e complexacao;
e Executar e compreender a técnica de gravimetria;
o Interpretar informacdes obtidas pelas andlises quimicas;
e Verificar parametros para o controle de qualidade dos produtos diversos;

e Compreender os conceitos envolvido nos estudos de cinética quimica e relaciona-los as velocidades das reagdes
quimica.

4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO

Nao se aplica.

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

N&o se aplica.

Justificativa:

N&o se aplica.

Objetivos:

N&o se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

N&o se aplica.

6) CONTEUDO
1: Solucdes: classificacdes, formas de expressar concentracdo, diluicdo, concentragdo, mistura de solucgdes, técnicas de
laboratorio.
2: Volumetrias: de Neutralizag&o, de precipitacéo, de complexacao, quelatometria.
3: Cinética Quimica.
4: Equilibrio quimico: ibnico de acido e base, pH, hidrdlise.
5: Oxidac&o e redugao.

6: Volumetria de oxidag&o reducgéo.

7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

As aulas tedricas serdo expositivas, nas quais os topicos referentes ao contetido da disciplina, serdo apresentados, explicados
e discutidos. Exemplos e exercicios aplicados serdo constantemente trabalhados em aula para que os alunos possam
relacionar o contetdo da disciplina com a futura area de formacao, estimulando, assim, a aprendizagem necessaria. Além
disso, listas de exercicios adicionais serédo disponibilizadas e a resolucéo de determinados exercicios sera avaliada (1,0 ponto,
no periodo Al e 1,0 ponto, no periodo A2). As aulas praticas serdo realizadas no Laboratério de Quimica, em trios ou duplas.
Anteriormente a aula, sera disponibilizado um roteiro com o procedimento experimental a ser executado, no qual o aluno se
guiara para a realizacéo da pratica. Explicagdes adicionais, se necessarias, serdo dadas pelo professor durante toda a aula.
Além disso, um relatério simplificado serd entregue aos alunos para serem feitos as anotacdes e calculos relacionados a
pratica. O somatério das notas desses relatérios simplificados correspondera a 30 % da nota do aluno, em cada um dos
periodos (Al e A2), ou seja, valem 3,0 pontos. Os 60 % restante da avaliagédo do rendimento do aluno para cada periodo, seréo
verificados através de uma prova individual (6,0 pontos). Se necessario, sera oferecida uma prova de recuperacéo final (A3), a
qual substituira a menor nota referente ao periodo Al ou A2 (nota de 0 a 10). Os alunos que obtiverem um rendimento igual ou
superior a 60%, bem como 75% de frequéncia, serdo considerados aprovados.

8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS
AULAS TEORICAS: Seréo utilizados como recursos didaticos lousa, computador, data show e televis&o.

AULAS PRATICAS: Seréo utilizados os materiais e equipamentos disponiveis no laboratério e necesséarios para a realizagéo
dos experimentos. Além disso, se fara uso da lousa para explicagéo do contelido e realizacédo de célculos.

9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa Data Prevista Materiais/Equipamentos/Onibus

05/10/2022

26/10/2022

09/11/2022

30/11/2022

Laboratério de Quimica Jaleco

07/12/2022

14/12/2022

21/12/2022

08/02/2023

10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO
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10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Data Contetido / Atividade docente e/ou discente

- Apresentacéo.

- Introducdo a disciplina.

- Solucdes:
21 de setembro de " .

. Solugbes aquosas;
2022

. Processos de dissolugéo, dissociagdo e ionizagéo;
12 aula (4h/a)

. Solugbes eletroliticas e ndo eletroliticas;

. Representacéo das reagdes aquosas;

. Equacdes ibnicas e idnicas simplificadas (liquida).

- Revisao:

. Notacdo cientifica;

. Grandezas fisicas e unidades de medidas;

. Algarismos significativos e regras para arredondamento de nimeros;
28 de setembro de
2022 - Célculos basicos da Quimica:

22 aula (4h/a) . Introdugé&o ao método de analise dimensional;

. Relagdes entre: massa e volume; massa de uma substancia e massa de um material; massa de uma
substancia e o volume de um material;

. Unidades de concentragdes e conversoes;

. Preparo de solucdes.

- Acidos e Bases:

04 de outubro de
2022

. Teorias de Arrhenius; Bronsted-Lowry e de Lewis;

. Escala de pH.
32 aula (2h/a)

- Volumetria Acido-Base.

05 de outubro de
2022

- Preparo e padronizacao de solucao de NaOH.

- Preparo e padronizacao de solugao de HCI.
42 aula (4h/a)
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10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

- Equilibrio Quimico:
. Reversibilidade das reac¢des quimicas;

. Equilibrio e a Lei da Acado das Massas;
06 de outubro de

2022 . Constantes de equilibrio (K);

5% aula (2h/a) . Coeficiente Reacional;

. Principio de Le Chatelier;

. Célculos de Equilibrio Quimico.

19 de outubro de
2022 MOSTRA DO CONHECIMENTO

62 aula (4h/a)

22 de outubro de
2022 SABADO LETIVO - exercicios.

72 aula (4h/a)

- Equilibrio em agua.
26 de outubro de

2022 - Acidimetria:
82 aula (4h/a) . Determinacéo do teor de 4cido acético no vinagre;

. Determinac&o do teor de &cido latico no leite.
- Hidrélise.

- Solucao tampao.
09 de novembro

de 2022 - Alcalimetria:

9% aula (4h/a) . Determinag&o do teor de hidréxido de sddio no leite de magnésia;

. Determinacgéo e de hidroxido e de carbonato de s6dio em uma amostra de soda caustica.

23 de novembro
teferee Revisdo. Avaliacdo 1 (Al).

102 aula (4h/a)

- Volumetria de Precipitacao.

- Preparo e padronizacéo de solugao de AgNO 3.
30 de novembro P P ¢ ¢ >3

de 2022 - Método de Mohr:

11% aula (4h/a) . Determinacao do teor de cloreto no soro fisiolégico;

. Determinacao da pureza do sal de cozinha.

03 de dezembro

de 2022 SABADO LETIVO - exercicios.

122 aula (4h/a)
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10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

- Volumetria de Oxirreducao.
07 de dezembro

de 2022 - Permanganimetria:

13% aula (4h/a) . Determinacao do teor de H,O, em agua oxigenada.

- lodometria:
14 de dezembro

de 2022 . Determinagao do teor de cloro ativo em agua sanitaria.

14% aula (4h/a) - Volumetria de Complexacao.

- Complexometria:

21 de dezembro

. Preparo e pradonizacéo de solugdo de EDTA;
de 2022

. Determinacdo da dureza da agua;
152 aula (4h/a)

. Determinacgéo do teor de calcio e magnésio no leite.

28 de dezembro

de 2022 L.
- Exercicios.

162 aula (4h/a)

- Cinética Quimica:

01 de fevereiro de

2023 . Conceito e determinacgdo da velocidade das reacdes quimicas;

. Lei de velocidade da reagao quimica;
172 aula (4h/a)

. Teoria das colisbes moleculares, energia de ativagéo, complexo ativado e estado de transigdo.

- Gravimetria:

) . Principios;
08 de fevereiro de

2023 . Reagentes de precipitagao.

a
187 aula (4h/a) - Analise gravimétrica convencional:

. Determinagéo de Fe.

15 de fevereiro de

2023
Revisdo. Avaliacao 2 (A2).

192 aula (4h/a)

25 de fevereiro de

2023 SABADO LETIVO - exercicios.

202 aula (4h/a)

01 de margo de

2023 . .
Revisao. Avaliacao 3 (A3).

21.2 aula (4h/a)

Plano de Ensino CCTQCBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 34 | Pdgina 7 de 8



11) BIBLIOGRAFIA

11.1) Bibliografia basica 11.2) Bibliografia complementar

1. SKOOG, WEST, HOLLER, CROUCH, Fundamentos de
Quimica Analitica, Tradugéo da 82 Edi¢&o norte Americana,
Editora Thomson, S&o Paulo-SP, 2006.

1. MENDHAM, J.; DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS,
M. J. K. Andlise Quimica Quantitativa. 62 ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2002.

2. BACCAN, N. ALEIXO, L.M,, STEIN, E. GODINHO, O.E.S.
Introdugdo a Semimicroanalise Qualitativa 42 ed. Campinas:
UNICAMP, 1991.

2. BACCAN, N. ANDRADE, J.C., GODINHO, O.E.S.,
BARONE, J.S. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 32

ed. Sdo Paulo: Edgard. Blucher, 2001. 3. ROCHA-FILHO, R. C.: SILVA, R. R. Calculos Bésicos da

Quimica. 42 ed. Séo Carlos: EQUFSCar, 2017.

3. ATKINS, P. Principios de Quimica: questionando a vida
moderna e o meio ambiente, 52 ed. Porto Alegre: Bookman,
2012.

4. HARRIS, D. 1948 - Analise Quimica Quantitativa/; Tradugao
Jairo Bordinhdo..[et al.], - [Reimpr.], -Rio de Janeiro:LTC, 2011.

5. HARRIS, D. C. Andlise Quimica Quantitativa. 72 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2008.

Ligia Portugal Gomes Rebello

Maiara da Silva Santos
Coordenador

Professor . . . ) S
Curso Superior de Bacharelado/Licenciatura/Tecnologia em Ciéncia e

Componente Curricular Fundamentos de Quimica Analitica . .
Tecnologia de Alimentos

Coordenacdo Do Curso Técnico Em Quimica

Documento assinado eletronicamente por:

= Ligia Portugal Gomes Rebello, COORDENADOR - FUC1 - CCSCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
06/10/2022 22:23:14.

= Maiara da Silva Santos, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, COORDENAGAO DO CURSO TECNICO EM QUIMICA, em 05/10/2022 10:50:10.
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Cédigo Verificador: 394276
Cddigo de Autenticagdo: ceb7475c80

Plano de Ensino CCTQCBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 34 | Pdgina 8 de 8



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

Plano de Ensino CCTQCBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 38

PLANO DE ENSINO
Curso: Licenciatura, Tecndlogo e/ou Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
22 Semestre / 22 Periodo

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2022
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
Componente Curricular QUIr:nlf:a
Organica
|Abreviatura ||QO I
Carga horéria presencial 80h/a,
° i 100%

Carga hordaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente Oh/a, 0%
referente a carga hordaria total do curso.)

60
horari - .
Carga horéria de atividades tedricas h/a, 75%
|Carga horéria de atividades praticas ||20h/a, 25%|
|Carga horaria de atividades de Extensdo ||0h/a, 0% |
|Carga horaria total ||80h/a |
|Carga horéria/Aula Semanal ||4h/a |
Carla
Professor Marins
Goulart
|Matr|'cu|a Siape ||3071723 |

|2) EMENTA |

Fungdes, nomenclatura e propriedades: alcanos, alcenos, alcinos, alcoois, éteres, halogénios de alquila, compostos de enxofre,
aminas, aldeidos, cetonas, acidos carboxilicos e ésteres e compostos aromaticos. Estereoquimica: enantidmeros, mistura racémica,
quiralidade. ReagGes de Alcenos, Alcinos, e Aromaticos. Aulas praticas.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Apresentar conteldo tedrico e pratico de quimica organica, capacitando os alunos a conhecerem as estruturas, propriedades e
reagdes dos compostos organicos.

1.2. Espedificos:

e Reconhecer e descrever as estruturas dos compostos organicos e suas propriedades;
e Conhecer as principais reages envolvendo classes de compostos de maior importancia para o curso Ciéncia e Tecnologia de!
Alimentos.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

N&o se aplica.
5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

( ) Programas como parte do curriculo
( ) Eventos como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

Nao se aplica.

Justificativa:

N&o se aplica.

Objetivos:

N&o se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

Ndo se aplica.

[6) CONTEUDO
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[6) CONTEUDO

1. Fungées, nomenclatura e propriedades
1.1. A constituigdo dos compostos organicos. Teorias de ligagdo e estrutura quimica
1.2. Representac¢do dos compostos organicos
1.3. Acidez e basicidade
1.4. Alcanos e Cicloalcanos
1.5. Alcenos e Alcinos
1.6. Compostos Aromaticos
1.7. Alcoois, endis e fendis
1.8. Eteres
1.9. Aldeidos e Cetonas
1.10. Acidos Carboxilicos e Esteres
1.11. Aminas e Amidas
1.12. Haletos de alquila e Compostos de enxofre
2. Estereoquimica
2.1. Quiralidade
2.2. Enantiémeros e diastereoisomeros
2.3. Mistura racémica
2.4. Compostos Meso
3. ReagOes Organicas
3.1. Tipos de Reag¢des Organicas
3.2. Reagdes de Substituicao
3.3. Reagdes de Adigdo
3.4. Reagdes de Eliminagdo
3.5. Reagdes de Oxidagdo
3.6. Esterificacdo

3.7. Hidrdlise

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aulas expositivas dialogadas e aulas praticas.
Instrumentos Avaliativos
Al e A2: trabalhos individuais e/ou em grupo, relatérios, testes, avaliacéo tedrica.

A3: Avaliacdo tedrica

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Quadro, Datashow e notebook. Laboratério de Quimica.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Data L. . P
Ati Materiais/Equipamentos/Onibus
Aulas praticas Prevista /Equip /
Vidrarias, reagentes e equipamentos disponiveis no laboratério de
Identificagdo de grupos funcionais 17/10 . g quip P
Quimica
. . Vidrarias, reagentes e equipamentos disponiveis no laboratério de
Teste de acidez e basicidade 31/10 L & quip P
Quimica
Extracdo de esséncias por arraste a 28/11 Vidrarias, reagentes e equipamentos disponiveis no laboratério de
vapor Quimica
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|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Vidrarias, reagentes e equipamentos disponiveis no laboratério de

Sintese do acido acetilsalicilico 17/12 e
Quimica

3 ) Vidrarias, reagentes e equipamentos disponiveis no laboratério de
Sintese de ésteres de aroma de frutas 26/12 g quip P

Quimica
|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO
|Data ||Contel’1do / Atividade docente e/ou discente
;ézdze Setembro de Apresentacdo do plano de curso

12 aula (4h/a) Atividade

19 de Setembro de ~ .
1. Fungdes, nomenclatura e propriedades
2022
22 aula (4h/a) 1.1. A constituigdo dos compostos organicos. Teorias de ligagdo e estrutura quimica.
26 de Setembro de
2022

1.2. Representagdo dos compostos organicos
32 aula (4h/a)

03 de Outubro de

2022 1.3. Acidez e basicidade

42 aula (4h/a)

10 de Outubro de 1.4. Alcanos e Cicloalcanos

2022 1.5. Alcenos e Alcinos

a
52 aula (4h/a) 1.6. Compostos Aromaticos

17 de Outubro de 1.7. Alcoois, endis e fendis

2022 1.8. Eteres

a
62 aula (4h/a) Atividades Avaliativas (valor: 2,0 pontos)

24 de Outubro de .

2022 1.9. Aldeidos e Cetonas

72 aula (4h/a) 1.10. Acidos Carboxilicos e Esteres
31 de Outubro de 1.11. Aminas e Amidas

2022

1.12. Haletos de alquila e Compostos de enxofre

82 aula (4h/a) » e
Atividades Avaliativas (valor: 2,0 pontos)

05 de Novembro de

2022 Revisdo / Atividades

92 aula (4h/a)

07 de Novembro de

2022 Avaliagdo 1 (A1)

102 aula (4h/a) Prova discursiva individual valendo 6,0 pontos.

21 de Novembro de 2. Estereoquimica

2022 2.1. Quiralidade

a
112 aula (4h/a) 2.2. Enantidmeros e diastereoisémeros
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

28 de Novembro de
2022

122 aula (4h/a)

2.3. Mistura racémica
2.4. Compostos Meso

Atividade Avaliativa (valor: 2,0 pontos)

05 de Dezembro de
2022

132 aula (4h/a)

3. Reagdes Organicas
3.1. Tipos de Reagdes Organicas

3.2. Reagdes de Substituicdo

12 de Dezembro de
2022

142 aula (4h/a)

3.3. Reagdes de Adicdo
3.4. Reagdes de Eliminagdo

3.5. Reagdes de Oxidagdo

17 de Dezembro de
2022

152 aula (4h/a)

Revisdo

Atividades Avaliativas (valor: 2,0 pontos)

19 de Dezembro de
2022

162 aula (4h/a)

3.6. Esterificagdo
3.7. Hidrdlise
Avaliagdo 2 (A2)

Prova discursiva individual valendo 6,0 pontos.

26 de Dezembro de
2022

172 aula (4h/a)

Atividades

06 de Fevereiro de
2022

182 aula (4h/a)

Revisdo / Atividades

13 de Fevereiro de
2022

192 aula (4h/a)

Avaliagdo 3 (A3)

Prova discursiva valendo 10,0 pontos. A nota desta prova substitui a nota da Al ou da A2 (substitui a de
menor valor).

27 de Fevereiro de
2022

202 aula (4h/a)

Vistas de prova

[11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica

“11.2) Bibliografia complementar
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